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[I] Frutto di un’accurata progettazione, il forno ROTOR LINE 40B, garantisce una corretta cottura
dei prodotti. Lo scambiatore in acciaio inox ad alto rendimento, consente una forte riduzione del
consumo. L’ottimizzazione della vaporiera, dei flussi d’aria all’ interno del forno e la facilita di
assemblaggio, rendono il forno adatto ai migliori panettieri e pasticceri del mondo.

mance heat exchangerin stainless steel, allows a great
regardin icity. The improvement of the steam chamber, air flow i ] |
tahnd theI ly ease, make the oven suitable for the best bakers an tioners in
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Dimens. N° Passo Superf. Dimensioni Peso Potenza Potenza Potenza
Teglie Pan teglie teglie Cottura esterne Outside Weig forno elettrica versione
dimens. N° Distance Baking dimensions ht Oven Electric elettrica
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