
ROTOR LINE MOD. 

40C

FORNO ROTATIVO 

PER PANE E 

PASTICCERIA / 

ROTARY OVEN 

FOR BREAD AND 

PASTRY ROTOR 

LINE MOD. 40C



Il forno ROTOR LINE della serie 40C, garantisce un’ottima cottura dei prodotti. Lo scambiatore in 
acciaio inox ad

alto rendimento consente una forte riduzione del con- sumo.  L’ottimizzazione  della  vaporiera,  
dei  flussi  d’aria 

all’interno  del  forno  e  la  facilità  d’assemblaggio,   rendono  il forno adatto ai migliori 
panettieri e pasticceri

del mondo.

The oven ROTOR LINE 40C, guarantees the correct  cooking  of  the products. The high-
performance heat

exchanger  in  stainless steel  allows a great  reduction  in  the consumption of  electricity. The 
optimisation of  the vapour chamber, air  flows within the oven and the ease of assembly make 
the oven suitable for the best bakers  and confectioners in the world.

Le caratteristiche tecniche possono essere
modificate senza preavviso.

Technical specifications given herein are 

not binding and can be changed without any 

notice.
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