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Frutto di un’accurata progettazione, il forno ROTOR LINE 60C, garantisce una corretta cottura
dei prodotti. Lo scambiatore in acciaio inox ad alto rendimento, consente una forte riduzione del

consumo. L’ottimizzazione della vaporiera, dei flussi d’aria all’ interno del forno e la facilita di

assemblaggio, rendono il forno adatto ai migliori panettieri e pasticceri del mondo.
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